
Nom du vin : SAINTE – PAULINE 
Appellation : AOP Terrasses du Larzac
Couleur : rouge
Certification : biologique écocert

Spécificité du terroir : Lieu-dit, sud du village

Terroirs : Galets roulés.

Cépages : 60 % Syrah, 20 % Carignan, 20% Grenache
Degrés : 14%

Climat : alternance de journées chaudes et nuits fraiches procurant de la 
fraicheur aux vins

Elevage en cuve béton préservant la tension et la pureté du fruit

Vendanges manuelles

Notes de dégustation
Un vin  frais, floral avec une belle tension aux tannins poudrés, Notes 
sanguines, épices et poivre. 

Complicités gastronomiques : Cote de bœuf, entrecote mais aussi poisson 
cru tel que sushis…

Presse : 
Revue du vin de France : meilleur vin du millésime. un vin complet, 
équilibré et suave, basé sur une approche poudrée. Les tannins sont déjà 
enveloppants, mais sans trop de puissance.
BETTANE & DESSEAUVE : 15/20. Finale longue et gourmande, à montrer 
en exemple.


